Controle diététicien par :

2 GVRS

MENUS DU JOUR:
Semaine 27 LES MARMITES DE CATHY
2025
Traiteur
Du 30 juin au 04 juillet 2025 Allergenes
L CERTIFICATION ’ Salade de Crozet Nordique BI(-?, (El:Jf, Iait,.crustacé et poisson
U [ﬁvivEmAMﬁméi( Cordon bleu de volaille BI€, soja et lait
N Duo de carottes Vichy CE2 Blé et lait
D ; Yaourt a boire Lait
| Filet de Poisson pané BIE et poisson
M Salade verte HVE BIé et moutarde
A Sauce carbonara aux lardons de porc/ Blé et lait
R Pates Bio Blé
Le bon pain D ‘44% Sauce carbonara aux lardons végétariens BIé et soja
FILIERE | \;'EA’;J%% Fruit
& c . M couscous
L~ . Bl¢/ céleri
. -— ‘\_\s E Semoule et [égumes
R Merguez
Engagés pour le bon c Ta rte au flan Blé, ceuf et lait
Merguez végétarienne Soja
J MENU POUR LA PLANETE , .
E Salade de choux fleur et tomate BIE, moutarde, ceuf et lait
U ANIMATION WRAPP
D Nuggets au fromage et sauce cocktail Blé et lait/ ceuf et sulfite
| Wrapp et crudités HVE Bl
Compote Bio
Vv ASSIETTE ANGLAISE
E Salade de concombre Tza:czikl Bl¢, moutarde, ceuf et lait
N Pilon de poulet mariné =
D Salade Romana au pesto "'"“'SE BIé et lait
57 6':; 012 GIa.ce. BIé, lait, soja et Fac
o Surimi Blé, ceuf, poisson et crustacé




